


ABACERÍA
Aceitunas Gordal 2,50€
[SU]

Anchoa del Cantábrico 3,00€
00
[P]

Gilda de anchoa 2,80€
[P SU]

Gilda matrimonio 2,80€
[P SU]

Gilda de atún ahumado 2,80€
[P SU]

Vieira a la plancha 5,50€
con crema de pistacho
[MO L FC]

JAMONES Y QUESOS
Jamón ibérico 5,00/10,50/19,50€
Tapa/media/plato

Tabla de quesos 10,00/18,00€
selección
Media/plato
[L FC]

ENTRANTES
Ensaladilla de Atún 5,20/10,00€
Tapa/plato
[P H]

Aliño de patatas 4,80/9,50€
con Melva. Tapa/plato
[P SU]

Tomate rosa 10,50€
aliñado con Melva canutera
[P SU]

Ensalada de espinacas 12,50€
langostinos, queso de cabra y
maní
[CR L CA]

Alcachofas 9,50€
con crema de queso
[L]

PARA COMPARTIR
Patatas arrieras 10,50€
alioli, gambón y gulas al ajillo
[H CR P]

Croquetas de puchero 5,00/9,50€
Tapa/plato
[G H L]

Croquetas de carabinero 5,00/9,50€
Tapa/plato
[G H L CR]

Tortillita de camarones 3,50€
1 unidad
[G CR]

Chocos de Huelva 5,00/10,50/15,50€
Tapa/media/plato
[MO G]

Gambas de Huelva 20,50€
Plancha o cocidas
[CR]



ATÚN DE BARBATE
Tosta de Atún Rojo 7,50€
[G P]

Tataki de Atún Rojo 16,00€
[P SE S]

Tartar de Atún Rojo 16,00€
[P H M S]

DEL MAR
Calamar de potera 28,00€
plancha
500 gr. aprox.
[MO]

Lubina de estero 28,00€
700 gr. aprox.
[P]

Pescado de lonja S/M
según mercado
[P]

CARNES
Carrillada ibérica 6,50/12,50€
con parmentier. Tapa/plato
[L SU]

Solomillo al whisky 6,00/12,50€
Tapa/plato
[SU]

Lagartito ibérico 17,50€
300 gr. aprox.

Presa ibérica 19,50€
300 gr. aprox.

Hamburguesa retinta 13,00€
premium
lechuga, tomate, bacon, cebolla y
cheddar
[G L SE]

Lomo bajo madurado 26,00€
+21 días, 300 gr. aprox.



ARROCES Y PAELLAS
Arroz con pato 16,00€
mínimo 2 personas
[SU AP]

Paella ibérica 16,00€
mínimo 2 personas
[SU AP]

Arroz con bogavante 26,00€
mínimo 2 personas
[CR P MO SU AP]

MENÚ INFANTIL
Lagrimitas de pollo 10,00€
con patatas
[G H]

Espaguetis boloñesa 9,50€
[G H AP]

Hot dog con nuggets 9,50€
y patatas fritas
[G H L]



POSTRES
Torrija de pan brioche 6,50€
con helado de leche merengada
[G H L]

Tarta cremosa de quesos 6,50€
[G H L]

Coulant de chocolate 6,50€
con helado de vainilla
[G H L FC]

Helado artesano 4,50€
consultar sabores
[L FC]

ALÉRGENOS
G Gluten CR Crustáceos

H Huevo P Pescado

CA Cacahuetes S Soja

L Lácteos FC Frutos de cáscara

AP Apio M Mostaza

SE Sésamo SU Sulfitos

MO Moluscos

Los alérgenos indicados son orientativos. Consulte siempre a nuestro personal ante cualquier alergia o intolerancia alimentaria.

Servicio de mesa 1,00€ por persona. Todos los precios llevan IVA incluido salvo error tipográfico.


