
Ensaladas

Carnes maduradas

Fritos

Pescados

Carnes

Arroces

Paellas

Consulte sugerencias del chef

Postres

Entrantes

Gluten Dióxido de azufre y sulfitos Lácteos Frutos con cáscara Pescado Soja Mostaza Moluscos Huevos Granos de sésamo Crustáceos Apio Cacahuetes Altramuces

*Precios IVA incluido. Precio salvo error tipográfico.

*Los precios pueden sufrir modificaciones según el mercado.

Servicio 1¤ / persona
Fines de Semana y Festivos 

no tenemos servicio de tapas

Chuleta vaca retinta lomo bajo 500gr  36,00¤

Chuleta serie oro vaca simmental lomo bajo 500gr  36,00¤

T-bonne   70,00¤/Kg

Chuleta vaca retinta lomo alto   72,00¤/Kg

Chuleta serie oro vaca simmental lomo alto   72,00¤/Kg

Para los peques

Croquetas de jamón 4,50¤   9,00¤

Croquetas de puchero 4,50¤   9,00¤

Lagrimitas de pollo 4,50¤   9,00¤

Espaguetis boloñesa    9,00¤

Lomo Black Angus 300gr  25,00¤

Presa ibérica  20,00¤

Pluma ibérica  20,00¤

Hamburguesa extra Black Angus en pan cristal y cebolla morada               12,00¤

Solomillo de vaca retinta 300gr  25,00¤

Lomo bajo de vaca madurado +40 días, 500gr  38,00¤

Solomillo serie oro vaca simmental  25,00¤

Tortilla de camarones 3,00¤      unidad

Tortilla de camarones al carbón 3,00¤  unidad

Croquetas de carabinero 4,50¤   9,00¤

Croquetas de camarón 4,50¤   9,00¤
Surtido de croquetas  12,00¤

Taquitos de merluza 6,00¤ 12,00¤

Boquerones fritos 6,00¤ 12,00¤

Acedías  12,00¤

Chocos 7,00¤ 15,00¤

Frito variado  25,00¤

Calamara de potera  21,00¤

Ensalada de Burrata  12,00¤

Ensalada de espinacas crujientes  12,00¤

Ensalada de búfala (Aguacate, tomate y melva)  12,00¤

Lubina a la brasa  20,00¤

Bacalao plancha  18,00¤

Dorada a la brasa  21,00¤

Lomo de corvina plancha  18,00¤

Pulpo a la brasa  24,00¤

Merluza confitada con alcachofas  18,00¤

Bacalao gratinado con alioli y langostinos  18,00¤

Ensaladilla de atún   4,50¤   9,00¤

Aceitunas gordales   2,00¤

Pulpo con langostinos a la gallega “caliente”   5,00¤ 10,00¤

Papas aliñadas con melva   5,00¤ 10,00¤

Revuelto de bacalao  12,00¤

Chanquetes con huevo y pimientos  15,00¤

El campero (papas fritas, jamón y pimiento)  15,00¤

Gambas cocidas de Huelva  18,00¤

Almejas a la marinera  18,00¤

Jamón ibérico 12,00¤ 22,00¤

Caña de lomo   9,00¤ 18,00¤

Surtido ibérico  25,00¤

Pan de la casa jamón y salmorejo  12,00¤

Revuelto de verduras y langostinos  12,00¤

Foie de hígado de pato casero con tostas 12,00¤ 22,00¤

Wok de tallarines con pollo y verduras  10,00¤

Tabla de quesos   8,00¤ 16,00¤

Lingote de trufa con frambuesa   6,00¤

Huevos de pannacota con vainilla de Tahití   6,00¤

Coulant de chocolate con helado de vainilla   6,50¤

Tarta chocogalleta con coulis de chocolate   6,00¤

Minitarta de queso manchego   6,00¤

Magre de pato con peras al vino tinto 14,00¤

Gyozas de langostino                                                            12,00¤

Calamar de potera brasa 1Kg aprox 55,00¤/Kg

Paella ibérica 14,00¤

Paella valenciana 14,00¤

Paella con costillas 14,00¤

Paella mixta 14,00¤

Fideuá de marisco 14,00¤

*Mínimo 2 personas / Precio por persona

Arroz negro 14,00¤

Arroz caldoso con pato 14,00¤

Arroz caldoso con perdiz 14,00¤

Arroz caldoso con pollo campero 14,00¤

Arroz caldoso con bogavante 22,00¤

Arroz caldoso con carabinero 28,00¤

Arroz caldoso a la marinera 14,00¤

Solomillo al whisky 4,50¤   9,00¤

Solomillo al roque 4,50¤   9,00¤

Solomillo a la carbonara 4,50¤   9,00¤

Patatas fritas con huevos    8,00¤

Taco de atún rojo                                                     5,50¤     unidad
Taco de presa ibérica                                               5,50¤     unidad

Huevos rotos lantana (gulas, huevos y jamón) 12,00¤


