(Lantaha

Salate

Gemischter Salat @ &
Burrata-Salat @ O
Knuspriger Spinatsalat @@ &) @

Biiffel-Salat (Avocado, Tomate und Fregattmakrele) O e @

Frittiertes Reisgerichte

3,00 € einheit
3,00 € einheit
4,50 € 9,00 €
450 € 9,00 €
4,50 € 9,00 €
12,00 €

4,00 € 8,00 €
4,00 € 8,00 €
S/M  S/M
9,00 €

Tortilla mit Garnelen ﬁ @

Tortilla mit Shrimps tiber Holzkohle gegrillt 0 @ 0
Kroketten gefiillt mit roter Riesengarnele @) @) @ @
Kroketten gefiillt mit Garnelen @ @ @ @

Kroketten gefiillt mit Rindersteak ) @) @

Auswahl an Kroketten @ @ @ @

Seehecht-Wiirfel & @@

Frittierte Sardellen & @)

Hechtdorsche & €

Schollen & @

Reiseintopf mit Ente @

Reiseintopf mit Rebhuhn @

Reiseintopf mit Landhuhn @&

Reiseintopf mit Hummer @) O &
Reiseintopf mit Meeresfriichten @ @c
Reiseintopf mit Karabiner ) @&

* Mindestens 2 Personen / Preis pro Person

Paella
Paella Ibérica @)

Vorspeisen

2,00 €
4,50 €

(@) A JERES

4,00 €

Gordales-Oliven

Thunfischsalat @) &

Tintenfisch mit Riesengarnelen nach galicischer Art “heif3”

9,00 €
10,00 €
8,00 €

Wiirzige Kartoffeln mit Fregattmakrele @) &

Chanquetes (Glasgrundel) mit Ei und Paprika @) @ O (@)
El Campero (Bratkartoffeln, Eier, Schinken und Paprika) e O 0
Rihrei mit Kabeljau o ° 0

Gekochte Garnelen aus Huelva @)

Venusmuscheln in Meeresfriichtesauce

Iberischer Schinken

Késeplatte @

Schweinelende

Iberische Wurst

Landbrot, Schinken und Salmorejo € @ e

Rihrei mit Gemuse und Riesengarnelen o @

Hausgemachte Foie Gras mit getoastetem Brot @ @)

Wok-Nudeln mit Huhn und Gemiise 0 (%)

Fisch

13,00 €
12,00 €
11,00 €
15,00 €
15,00 €
18,00 €
18,00 €
15,00 €
18,00 €
10,00 €
12,00 €
18,00 €
10,00 €

Sepien (4 )
Frittiertes Allerlei Q 0

Calamar de Potera (auf spezielle Weise geangelter Tintenfisch)

Fleisch

5,00 € 10,00 €

0

20,00 €
18,00 €

Wolfsbarsch vom Grill e

Gegrillter Kabeljau c

Dorade vom Grill &

Gegrillter Adlerfisch &

Tintenfisch vom Grill Q

Seehecht am Spief3 Q

Uberbackener Kabeljau mit Aioli und Riesengarnelen ° @ 0

9 Gluten @ Schwefeldioxid und Sulfite Q Milchprodukte Schalenfriichte e Fisch 9 Soja Senf

Black Angus Steak 3000g
Presa Ibérica (Schulterstiick)
Pluma Ibérica (Riickendeckel)

Hamburger Extra Black Angus in Pan de Cristal (spanisches Brot)
und rote Zwiebel 0 0

Rinderlendensteak 300gr.
Gereifte Rinderlende +40 Tage 500gr.

Gereiftes Fleisch

T-Bone-Steak vom Morucha-Rind
Friesisches Ribeye-Rindfleisch
T-Bone-Steak aus dem Baskenland
T-Bone-Steak aus dem Baskenland Premium

Kinderteller

19,00 €
16,00 €
16,00 €

12,00 €
21,00 €
35,00 €

65,00€/kg
65,00€/kg
65,00€/kg
80,00€/kg

Kroketten gefiillt mit Schinken o 0 0

Kroketten geftllt mit Fleisch o 0 0 0
Hiihnertranen ©Q @ @

Spaghetti Bolognese 0
Whisky-Steak

Steak Roquefort @
Steak Carbonara @

An Wochenenden und Feiertagen
bieten wir keine Tapas an

Weichtiere o Ei o Sesam @ Krustentiere ﬂ Sellerie

Paella Valenciana @
Paella mit Rippchen @

Gemischte Paella @Q

Fideud mit Meeresfriichten

Schwarzer Reis @) O

* Mindestens 2 Personen / Preis pro Person

oe

Empfehlungen des Kiichenchefs

Kapaun-Cannelloni 0 0 9,00 €
Entenbrust mit Rotweinbirnen 214,00 €
Gyozas mit Riesengarnele ) @) 12,00 €
“Gebrochene Eier” Lantana (Gulas, Eier und Schinken) @) @) @ 12,00€
Calamar de Potera vom Grill ca. 1 kg @ S/M
Kleine Tortilla mit Garnelen ) @) 5,50 € einheit
Stiick vom Roten Thun () @ & O 5,50 € einheit
Stiick Presa Ibérica 00 5,50 € einheit

Desserts

Triiffelbarren mit Himbeere @@ @

Pana Cotta-Nocken mit tahitianischer Vanille ) @
Schokoladencoulant mit Vanilleeis 0 Q ®
Schokoladenbiskuit-Kuchen mit Schokoladencoulis €} @ &

Minitértchen mit Manchego () @

6,00 €
6,50 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €

Service 1€ / person

Preise inkl. MwSt. Preisdnderungen und Preisirrtiimer sind vorbehalten.

Erdnuisse Lupine




